ANAHITA’S DELI

-WHERE FLAVOUR & COZINESS UNITE-




DELIS

UNSERE 'I‘APASAHNLICHEN.; MEDITERRANEN DELIKATESSEN
Kalte Delis

BROT MIT CREME THOUM /egelarisch 4,5

Brot mit hausgemachter, orientalischer Knoblauchcreme auf Joghurtbasis

OLIVENMIX l"'}”g'(lll 5
griine und Kalamata Oliven mit Stein in Olivendél, gewiirzt mit Oregano

HAUSGEMACHTE DIPS MIT BROT [’bgan 6
« Muhammara
Paprika & Walnuss
« Baba-Ghanoush
Auberginen, Tomaten, Paprika, Zwiebeln
« Hummus
Kichererbsen, Tahini, Knoblauch

SCHAFSKASEWURFEL /egelarisch 6,5
Gewiirfelter Schafskdise in Olivendl, Kréiutern und Petersilie

BRUSCHETTA /egetarisch 6,5
Gerdéstetes Baguette belegt mit Tomatenwiirfeln, Zwiebeln & Krdutern in

Olivenol

AUSTERNPILZ - BRUSCHETTA /egetarisch 8
Gerdstetes Baguette belegt mit Austernpilzen, Zwiebeln & Kréutern in

Olivenol

8
MANCHEGO KASE Vegetarisch
wiirziger, spanischer Hartkése aus Schafsmilch
SERRANO - SCHINKEN
. . . 8,5
Portion lufigetrockneter, spanischer Rohschinken
Warme Delis
PATATAS FRITAS /cgetarisch 5,5
knusprig frittierte Kartoffelwiirfel, serviert mit unserer Knoblauchcreme
PIMIENTOS DE PADRON Jegan 6,5
in Olivenol gebratene, griine Bratpaprika, mit grobem Meersalz abgeschmeckt
SIGARA BOREK /egelarisch 6,5
3 mit Schafskéise gefiillte Bléitterteigréllchenen, serviert mit Joghurt
TEIGSCHIFFCHEN
« Hackfleisch 7,5
« Kése (Mozzarella & orientalischer Kése) Jeoerariscl 6,5
« Paprika-Walnuss Aufstrich /egerarisch 6,5
3 BULGURKLOSSE 7,5

3 mit Hackfleisch & Zwiebeln gefiillte BulgurklofSe, serviert mit
Knoblauchcreme




FRITTIERTE SARDELLEN 7,5
frittierte Sardellen mit Petersilie und Zitrone

CHORIZO 7,5
spanische Wurst vom Duroc-Schwein in spanischem Rotwein mit braunem

Zucker

FALAFEL (5 STUCK) MIT JOGHURT-TAHINI-DIP 7,5
[rittierte Kichererbsen mit Petersilie, Koriander, orientalischer
Gewiirzmischung und Joghurt-Tahini-Dip /] egetarisch

wahlweise mit Hummus  ppyan
a

GRILLGEMUSE Jegan 7,5

gegrillte Gemiisemischung mit Kriutern der Provence

GEBACKENER SCHAFSKASE /egelarisch 8
in Olivendol mit Kirschtomaten, Knoblauch und Kréutern der Provence

GEBACKENER ZIEGENKASE Jcociarisch 8

warmer Ziegenkdse, garniert mit Walniissen, Preiselbeeren-Marmelade & Honig

AUSTERNPILZE /coclarisch 8.5
Austernpilze in Gorgonzola-Sahne-Sauce

DATTELN IM SPECKMANTEL 8
gefiillt mit Walniissen & Camembert

FLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSAUCE 8

hausgemachte Rindfleischbdillchen in wiirzicer Tomatensauce mit Zwiebeln
g g

CHICKEN WINGS (5 STK.) 8,5
knusprige Chicken Wings in hausgemachter Marinade

GARNELEN (PIKANT) 10
eingelegt in Olivenél mit Knoblauch, Chili & KdP

WECHSELNDE SUPPE MIT 2 SCHEIBEN BROT 7,5

DELI-PLATTE
fiir 1 Person 18

Selektion unserer beliebtesten Delis: .
fiir 2 Personen 34

Zwei Falafel, 1 Teigschiffchen, 1 Bulgurklofs, 1 Sigara Borek, dazu ein

Joghurt-Tahini-Dip, Hummus, Muhammara & Baba Ghanoush mit Brot




SALATE

KLEINER GEMISCHTER SALAT Jegan
Blattsalat, Gurken, Tomaten, roten Zwiebeln & Zitronen-Balsamico Dressing

CAPRESE SALAT Jeoctarisch
mit Tomaten, Mozarella, Olivenol & Basilikum

AVOCADO-GRILLGEMUSE SALAT l"'i?g‘(trl
mit Avocado, Grillgemiise, gerésteten Niissen, Cherrytomaten, Beeren &
Tahini-Granatapfel-Dressing

CAESAR SALAD
mit gebratenen Héhnchenbruststreifen, Crodtons, Parmesan, Romanasalat &
Caesar-Dressing

GARNELEN-MANGO SALAT
mit in Chili und Knoblauch eingelegten Garnelen, Cherrytomaten, Mango,
Orangen-Balsamico Dressing

BURRATA SALAT /egetarisch
mit Burrata, gerosteten Niissen, Cherrytomaten, hausgemachtem Pesto, Beeren
& Himbeeren-Dressing

FUR DEN GROSSEN HUNGER

KARTOFFELPUFFER /cgelarisch
3 Reibekuchen mit Apfelmousse & Creme Fraiche

KASE SPATZLE MIT SPECK
Spéitzle mit Goudakdse, Speck, Schnittlauch & Rostzwiebeln |

auf Wunsch auch vegetarisch

KNOBI-GRILLGEMUSE BURGER

200g Rindfleisch-Patty, Cheddar- Kéise, Knoblauchcreme, Grillgemiise
Rostzwiebeln, Romanasalat

FALAFEL-AVOCADO BURGER Jegun
Falafel-Patty, Grillgemiise, Hausgemachter Hummus, Avocado, Romanasalat

FISH ‘N> CHIPS NACH TRADITIONELLER ART
gebackener Seelachs mit Fritten & Remoulade

BEILAGEN

FRITTIERTE ZWIEBELRINGE (MIT 1 SAUCE)

PORTION POMMES FRITTES (MIT 1 SAUCE)

PORTION SUSSKARTOFFELPOMMES (MIT 1 SAUCE)

PORTION KROKETTEN (MIT 1 SAUCE)

SAUCEN
« Ketchup - Mayonnaise - Chili-Mayonnaise - Joppiesauce - Sour Creme

14,5




DESSERTS

SAN SEBASTIAN CHEESE CAKE
Cremiger hausgemachter Cheesecake ohne Boden, serviert mit Lotuscreme,
Lotuskeksen und Pistazien

GRIESBREI ORIENTALISCHER ART MIT
PISTAZIEN & ZIMT
Cremiger Griesbrei, serviert mit Zimt, Granatapfelkernen und Pistazien

TIRAMISU
Der Klassiker, nach Rezeptur des Hauses (mit Alk.)

SCHOKOSOUFFLE
Warmer Schokokuchen mit fliissigem Kern, serviert mit Vanilleeis

6,5

6,5

6,5

8,5




